#* 2

0 til 4°C/ 0.700 kg

Hel Grillet
Kylling

Sorteres som plast
Mi glennomvarmes lar servering. Legg kylingen | folke
eler | en iidfast form. Varmes | ovnen ved 180 °C i ca. 40 min til den er
gEnnomarn. Til 00 g ferdig vare er anvendt 114 g
Kyfing, vann, sait, krydder (inkl, paprika, chi), sukker, hwitiok, krydder-
ekstrakt (papria), dekstrase (mais), modéfisert stivelse (potet) E102,
E261, stabilisator E45), antioksidant E392. E326.
NERINGSINNHOLD per 100 g: Energl 851 k1196 heal, fett 10 g
hvoray mettede fettsyrer 2.7 g enumettedefettsyrer 3 99, flerumettede
fettsyrer 2,4q, karbotydrater 2.5 hvorav sukkerarter 0,7 g, protein 24g.
salt 1 g Kjolevare: 0-4°C. Pakkel | beskytiende amosfere.
NorturaSA Postboks 360 @kem, 0513 Oslo, 700 g

Forbrukerkontakt: www.prior.no
/
“ ‘ NYT
NORGE
B (Y [

78

7 “0396 107004
SISTE FORBRUKSDAG:

ORIGINALT GRILLKRYDDER %



Produktinformasjon

Opprinnelsesland
EPD NR
Varenummer
Materialnummer
Vekt pkn
Oppbevaring

Lagerfering

5000 007 835

0.737 kg

0 til 4°C



Naeringsinnhold

Energi kJ 831.000 kJ
Energi kcal 196.000 kcal
Fett 10.000 g
Hvorav

- Mettet fett 2.700g
- Enumettet fett 3.900 ¢
- Flerumettet fett 24004
Karbohydrater 2.500¢g
Hvorav

- Sukkerarter 0.700 g
Proteiner 24.000g

Salt 1.000 g



Allergener

Gluten

Skalldyr

Egg

Fisk

Peanotter

Soya

Melkeprotein inkl laktose
Notter

Selleri

Sennep

Sesamfre

Svoveldioksid og sulfitter
Lupin

Blotdyr

Nei

Nei

Nei

Nei

Nei

Nei

Nei

Nei

Nei

Nei

Nei

Nei

Nei

Nei



