Kjettboller av kylling serveres med pasta, grenn pesto, pinjekjerner, ruccola og

parmesan.



Slik gjer du

Kok opp vann til pastaen og tilbered etter anvisning pa pakken.

Varm kylling-bollene

Varm kylling-bollene i olje eller smer i en stekepanne.

Bland sammen og server

Bland sammen pasta og pesto. Server med varme kylling-boller, pinjekjerner,

ruccola og raspet parmesan ost.

Vel bekomme! hilsen PRIOR.



Produkter i denne oppskriften

Kylling Kjettboller 630g Enh

Ingredienser

Du trenger
Kjettboller 1pk
Pasta, torr 400 ¢
Pesto 1dlp
Pinjekjerner 1pk
Ruccola 1 pk
Parmesan (revet) 1 stk
Allergener
e Gluten

o Melkeprotein inkl laktose



